ITALIENISCHES BUFETT

(ab 30 Personen)

Bruschetta (gerdstetes WeiBbrot mit Tomate)
gefiillte Tomaten mit Thunfisch
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Melonenschiffchen mit
luftgetrocknetem Schinken

Mariniertes Gemiise: Paprika, Zucchini
und Champignons

gegrillte Auberginenscheiben mit Frischkase
marinierte Bohnen mit Thunfisch
italienischer Nudelsalat

»~Saltimbocca” Hihnchenbrust mit Salbei und
Schinken auf Gemiisenudeln in Sahnesauce

gefiillter Schweineriicken mit Schinken
und Lauch auf Knoblauchkartoffeln

gediinsteter Lachs mit Zitronensauce
und Risotto .

Italienische Kdsespezialitdten
mit Ciabatta pY

18,00 €

SUPPEN UND EINTOPFE

(0,5 Liter pro Person)

Erbsensuppe mit Kochwurst 2,50 €
Gulaschsuppe 2,80 €
Gyrossuppe 2,80 €
Feuertopf mit Mais, rote Bohnen

und Kochwurst 2,80 €
Hiihnersuppe 2,30 €
Rinderkraftbriihe 2,30 €

Kadse-Lauchcremesuppe mit Hackfleisch 2,50 €
Scharfe Currysuppe mit Schweinefleisch 2,60 €

Ofensuppe mit Ananas 2,80 €
Champignoncremesuppe 2,50 €
Pfeffercremesuppe 2,50 €
Kartoffelcremesuppe mit

Hahnchenbruststreifen 2,70 €

Gefliigelcremesuppe mit Gemiisestreifen 2,50 €

o Person |

MENUVORSCHLAGE
1. Gulasch mit Salzkartoffeln, Rotkohl

und Bohnensalat 9,20 €
2. Geschnetzeltes in Sahnesauce mit Reis

Spatzle, Erbsen und Méhren 9,00 €
3. Zwei Rinderrouladen mit Rotkohl,

Salzkartoffeln, Bratensauce 9,40 €
4. Pikanter SpieRbraten mit Champignons,

Salzkartoffeln, Kaisergemiise und

Bratensauce 8,50 €
5. Putengeschnetzeltes mit Friichten

in einer Currysauce, Reis, griiner Salat

mit Joghurtdressing 9,50 €
6. Oldenburger Griinkohl mit Salzkartoffeln,

Kochwurst, Pinkel, Kasseler und Speck 10,00 €
7. Super Schweinehaxen mit Sauerkraut,

Kartoffelpiiree, Speck- und

Zwiebelsauce 10,50 €
8. Gyros mit Reis, Krautsalat, Tzatziki

und Baguette 9,20 €
9. Gyros mit Broccoli in Metaxasauce

und mit Schafskase iiberbacken, Reis,

Krautsalat und Tzatziki 9,80 €
10. Schweinefilet in Parmesanmantel

gebraten auf Nudeln in Tomatensauce,

gemischter Salat 11,00 €
11.  Bandnudeln mit Spinat, Lachs und

Champignons in Sahnesauce 8,50 €
12. Hahnchenbrust auf Tortellini

in einer Gemiise-Kdsesauce 7,50 €
13. Lasagne 7,50 €

FLEISCHGERICHTE IN SAUCE

Putengulasch mit Ananas in einer
Currysauce und mit Kase iiberbacken 6,10 €

Schweineschnitzel in einer
Krautersahnesauce iiberbacken 6,10 €

BRATEN

(Rohgewicht 380 g pro Person)

SpieRbraten

Burgunderbraten
Rinderbraten

Putensteak in Eihiille (3 Stk.)
Kasselernacken
Kasselerriicken im Bldtterteig

Schweineriicken mit Kochschinken,
Ananas und Kase gefiillt

Schweinefilet mit Gemiise gefiillt
im Blatterteig gebraten (220 g)

Schweinelachs mit Hackfleisch gefiillt
Schweineschnitzel Stk.
Putenschnitzel Stk.

Hahnchenbrust mit Tomaten-Pesto
gefiillt (2 Stk.)

Frikadellen (120 g)

SALATE

(pro Person)

Kartoffelsalat 200 g
Reissalat 200 g
Nudelsalat 200 g
Gefliigelsalat 150 g
Paprika-Maissalat 150 g
Lauchsalat 150 g
Krautsalat 150 g

Gemischter Salat mit Dressing
Rohkostsalat

Tortellinisalat 200g
Bauernsalat mit Schafskase

5,00 €
5,20 €
5,30 €
5,30 €
4,90 €
5,30 €

5,40 €

5,70 €
5,40 €
3,80 €
3,80 €

5,70 €
1,30 €

1,40 €
1,30 €
1,40 €
1,80 €
1,10 €
1,30 €
1,00 €
1,60 €
1,40 €
1,50 €
1,80 €

WARME BEILAGEN

Kartoffelgratin
Gemiisegratin
Nudeln

Reis
Salzkartoffeln
Bratkartoffeln
Kartoffelpiiree
Gemiiseplatte
Rotkohl

1,40 €
2,10 €
1,00 €
1,00 €
1,10 €
1,20 €
1,30 €
1,90 €
1,30 €

DESSERT

Quarkspeise mit Fruchtmark 1,40 €
Herrenspeise 1,40 €
Welfenspeise 1,50 €
Tiramisu 1,70 €
Obstsalat 1,80 €
Vanillecreme mit Fruchtmark 1,40 €
Franzosische Kaffeecreme 1,40 €
Miislitraum 1,50 €
Quark-Joghurtcreme mit Himbeeren

und braunen Zucker 1,40 €

GESCHIRR UND

PARTYBEDARFVERLEIH
Geschirr und Besteck pro Person 0,50 €
Geschirr und Besteck inkl.
Reinigung pro Person 1,30 €
Chafing Dish
(Speisenwdrmer beim Biifett) 2,00 €
Stehtisch 7,70 €
Bierzeltgarnitur
(2 Bdnke und 1 Tisch) 9,00 €
Kiihltruhe 7,70 €
Eiswiirfel (10 Liter) 3,50 €
Theke mit Spiile 15,40 €

Unsere Speisen werden in hochwertigen Thermoboxen
geliefert. Die Speisen sind heiR, daher empfehlen
wir: Erwdrmen Sie Ihre Platten und Schiisseln vor dem
Servieren, damit das Essen auch heiR bleibt. Wenn Sie
das Essen als Biifett aufgebaut haben mochten liefern
wir gerne entsprechende Tischgerdte mit. Fiir diese
berechnen wir pro Stiick 2,00 €.

Da auch unsere Autos nicht ohne Diesel fahren, muss
evtl. mit anteiligen Fahrtkosten (je nach Entfernung
und AuftragsgrofRe) gerechnet werden. Wir bitten um
Verstandnis!

PARTY SERVICE KREATIV

WIR
MACHEN

FEST ZUM

FEST

Restaurant - Saalbetrieb - Kegelbahn - Biergarten

Parry Service
kreativ! $ittele{£rug

Garreler Str. 111 - 26203 Wardenburg/Littel - Tel. 0 44 07/81 31
Fax 0 44 07/23 33 - www.litteler-krug.de




Fiir Ihren Sektempfang, BROTKORB UND BUTTER 1,80 € GRILLBUFETT NR. 1 VEGETARISCHES BUFETT RUSTIKALES BUFETT
Il]re Geburtstagsfeier, (ab 25 Personen) (ab 25 Personen)
die Geschaftseroffnung, Salate: Kartoffelsalat
) ) FINGER-FOOD Nudelsalat Antipasti: Crostini mit Tomate und SpieBbraten mit geschmorten Zwiebeln
...oder andere schone Anlasse. (ab 25 Personen) Krautsalat el kL. Putenschnitzel
Bauernsalat marinierte Auberginen, Hackbéllchen
Rosti mit Frischkdse und Lachsstreifen i Gl e i %ﬂgml?lhgﬂgnka und Bratkartoffeln
CANAPEES Canapees gemischt mit Aal und Lachs, Nackensteak Gemﬁg::,latzchen mit Tomate Gemiisegratin
Unsere Empfehlung: 7 Canapees pro Person Schinkenrdlichen und Camembert Bratwurst Mozzarella und Basilikum Kartoffelsalat
e 0.80 € ::::cc::::' Il‘:(t)zT;:ell(loaT(c:lsgeln Baguette, Senf, Ketchup und Tzatziki Blattsalat mit Dressing gem. Salat mit Dressing
, K3
Mettwurst 0,80 € Sherrytomaten mit Frischkase P::teabl:‘zvtv:: (:n La:‘c hsalaE
Katenrauchschinken 0,90 € Fleischbillchen mit Schafskise . y Sc lnkenr?llchen
Lachsschinken 1,00 € Crostini mit Ricottacreme GRILLBUFETT NR. 2 . e e . gsfullte Eier
Aprikosen mit Philadelphiacreme 12,00 € Warmes vom Biifett:  Tortellini in einer Kaseplatte
Hackepeter 0,80 € G K
" ’ Salate: gemischter Salat mit Dressing e o= CUCE Partybrotchen, Butter
Geflugel.brust ) 0,90 € Kartoffelsalat Thai-Gemiise
Kochschinkenrdlichen 1,00 € Tortellinisalat Gemiise-Paella mit Fischplatte: Aal, Lachs,
Schweinemedaillons 1,10 € SONSTIGE BEILAGEN Reissalat Forelle, Makrele
Roastbeef 1,00 € Krautsalat Alternative zum Rollmo,ps '
Matjes 1,20 € Baguette Stange 2,50 € zum Grillen: Nackensteak warmen Biifett: kleine Kartoffeln Grillrélichen,
Makrele 1,20 € Partybratchen Stiick 0,40 € gefiillte Hihnchenbrust mit L LRI Matjes
Forelle 1,30 € Kiabterbutter 0.50 € Kochschinken, Ananas und Kase Gemiise-Lasagne
Nordseekrabben 1,40 € ' Schweineriickensteak mit Tomate Makkaroni-Lauch-Auflauf .
Raucheraal 1,40 € und Mozzarella gefiillt Nudel-Spinat-Auflauf BUFETT KALT/WARM
Raucherlachs 1,30 € .. Bratwurst (ab 25 Personen)
Alle Canapees werden einzeln ausgarniert! BRUNCHBUFETT B SN Dessert: Tiramisu
(ab 25 Personen) aguette, Partybrotchen, Senf, Vanillecreme Schweinefilet mit Gemiisestreifen
Ketchup, Tzatziki und Krduterbutter gefiillt im Blatterteig
RUSTIKAL BELEGTE BROTE Miisliauswahl mit Waldbeeren Hihnchenbrust im Kriutermantel
(pro Person 8 Stiick) Riihrei . Bratkartoffeln, Kartoffelgratin
gebratener Speck SOMMERABENDBUFETT

Kaviarbrot und Schwarzbrot belegt mit: 2 Sorten LT (a1 (ab 25 Personen) Melonenschiffchen mit Raucherschinken

= . Aufschnittplatte i i
Kase, Kochschinken, Mettwurst, Kasseler, . x Schweinefiletmedaillons
Hackepeter, Putenbrust und Schinken 8,00 € ngliﬁﬁ;ihs Salate: Kartoffelsalat INb I:‘?(?PN ESISCHES BUFETT Party-Frikadellen
Forelle Nudelsalat (a ersonen) Spargel-Schinkenrollchen
GEMISCHTE AUFSCHNITTPLATTE Marmelade grautsalalt t Schweinefleisch sii3/sauer Gefli.igelsalat . .
Joghurt S auernsaka fel Rindfleisch mit Glasnudeln T 8 LT LS S (TS i)
: 2 : warme Speisen:  Rosmarinkartoffeln mit i 3
Koc.hschmkenrollchen mit Spargel, Butter = Tomate:lwﬁrfe[ ! gebackene Gefliigelbdllchen mit Zwiebelsauce dallite [Eeeaiit Al
Schinken, Mettwurst, Kasseler, Brotkorb Erd d Chili Brotkorb und Butter
Putenbrust, Hackepeter, Butterkise 6,50 € Brétchen gefiilltes Schweinesteak mit ranuss- und Lhitisatice
! ! ! Tomate mit M m Tomate und Mozzarella Fischfilet mit Ingwersauce X X
AUFSCHNITTPLATTE Putengeschnetseltes mit Ref Balkanpfanne mit Zwiebeln Frihlingsrolle e
Nlifir?lrtl)ge?'gs;(;r':;ﬁzritc?lse:lt €ls Paprika, rote Bohnen und Mais Reis und Nudeln Aal, Forelle, Makrele und Riucherlachs
Schinkenrglichen, Schinken, Mettwurst, Salatplatte mit Dressing Baguette und Krauterbutter, Senf, Ketchup, tnis Chinfkohl-Méhre.nsalat zum Dessert eine
Butterkise, Hackepeter, Kasseler, Séfte pikante Sauce mit Gemiisestreifen | Gemiiseplatte mit Tofu Quark-Joghurtcreme
Fleischsalat, kl. Frikadellen 7,50 € Kaffee und Tee und griinen Pfefferbeeren, Tzatziki Pe\‘S°“ Exotische Fruchtplatte mit Himbeeren




